GENUSS. AUF DEN PUNKT GEBRACHT.

Meni-Plan fur KW 10

Montag
07.03.2022

Dienstag
08.03.2022

Mittwoch
09.03.2022

Donnerstag
10.03.2022

Freitag
11.03.2022

Samstag
12.03.2022

Sonntag
13.03.2022

von: 07.03.2022

Menii 3 - vegetarisch Salatteller

bis: 13.03.2022

-\\ MAIER

/ Schwaben Catering

Karottencremesuppe

Rinderfrikadelle in kraftiger Sauce mit
Kohlrabigemise und Butterkartoffeln

Pfirsichwdrfel

Karottencremesuppe

Putenschnitzel natur in Rahmsauce dazu buntes
Gemuse und Hérnchennudeln

Pfirsichwdrfel

Karottencremesuppe veg

Gnocchi (KartoffelkloRchen) mit Paprikasauce,
dazu Reibekdse und Krautsalat

Pfirsichwiirfel

veg

Salatteller - Cole Slaw, Tomate und Gurke mit Brot

Eiermuschelsuppe G

Hahnchengeschnetzeltes in Zitronensauce dazu
Brokkoligemse und Kartoffeln

Eiermuschelsuppe S/R

Spaghetti "Bolognese" dazu Reibekdse und Salat
mit Frenchdressing

Eiermuschelsuppe veg

Soja-Geschnetzeltes in Rahmsauce dazu Bio-Reis
und Salat mit Frenchdressing

S
Salatteller "Chef" - Blattsalat, Tomate, Gurke, Oliven,
Ei, gekochter Schinken & Kasestreifen mit
Kaiserbrotchen

Apfelmus Apfelmus Apfelmus
Selleriecremesuppe R | |Selleriecremesuppe S | |Selleriecremesuppe veg F
. ) o . . ) Salatteller "Provencal" - Gemischter Salat, Zwiebel,
Rindergeschnetzeltes Stroganoff mit Karotten und | |Currywurst in pikanter Sauce dazu Wedges und Vegetarische Maultaschen in Tomatensauce mit ! )
. o ) . . ) Gurke, Bohnen, Thunfisch & Tomate mit
Spatzle Salat mit Krauterdressing Kése Gberbacken dazu Salat mit Krauterdressing ) N
Kaiserbrétchen
Pfirsich-Maracuja-Quark Pfirsich-Maracuja-Quark Pfirsich-Maracuja-Quark
GrieRkloRchensuppe G | |GrieRkloRchensuppe S | |GrieRkl6Rchensuppe veg S
. . ) L ) ) . . ) ) ) ) Salatteller "Capricciosa" - Blattsalat, Tomate, Gurke,
Hahnchenschnitzel mit Geflugeljus dazu Schweinegyros mit Tzatziki dazu Bio-Reis und Vegetarische Frikadelle mit Farfalle und ) ] )
) ) B . . Mais, gekochter Schinken & Artischocken
winterliches Gemuse und Krauterkartoffeln Krautsalat Blumenkohlgemdise ) .
Kaiserbrotchen
Pflaumenkompott Pflaumenkompott Pflaumenkompott
Gemisecremesuppe F GemuUsecremesuppe S GemiUsecremesuppe veg veg
Tilapiafilet in Dillsauce dazu Wurzelgemuse und Konigsberger Klopse in Kapernsauce mit . N N ) ) Salatteller "Dolce Vita" - Blattsalat, Tomate, Gurke,

) i Allgauer Kasespatzle dazu Salat mit Senfdressing ) : o i
Butterreis Erbsengemise und Kartoffeln Zwiebel, Mozzarella, Mais & Ei mit Kaiserbrotchen
Schokopudding Schokopudding Schokopudding
Paprikasamtsuppe R Paprikasamtsuppe veg

) Kartoffeltaschen mit Gemusebolognese dazu Salat
Gaisburger Marsch ) )

mit Frenchdressing

GrieRpudding mit Zimt und Zucker GrieRpudding mit Zimt und Zucker
Fladlesuppe G | [Fladlesuppe veg
Geflugelfleischrolle in Geflugelrahmsauce mit Blumenkohl-Kdse-Medaillon mit Krdutersauce und
Rotkohl und Wiirfelkartoffeln Gemise-Couscous
Bananenjoghurt Bananenjoghurt
[S] Schwein [G] Geflugel Allergene und Zusatzstoffe entnehmen (B
[R] Rind [F] Fisch Sie bitte beigefiigtem Zusatzblatt. o=/
[K] Kalb [veg] vegetarisch Zertifiziert durch DE-OKO-006

MaierSchwaben GmbH e Panoramaweg 15 * 72296 Schopfloch e Tel.:

(0 74 43) 96806-0 « Fax: (0 74 43) 96806-73

info@maierschwaben.de ¢ www.maierschwaben.de




GENUSS. AUF DEN PUNKT GEBRACHT.
Meni-Plan fur KW 10

Vesper - vegetarisch

Montag
07.03.2022

Dienstag
08.03.2022

Mittwoch
09.03.2022

Donnerstag
10.03.2022

Freitag
11.03.2022

Samstag
12.03.2022

Sonntag
13.03.2022

von: 07.03.2022

bis: 13.03.2022

G veg G/S
Hahnchenbrust in Aspik und Gouda mit Tomate Gouda und Krauterfrischkdse mit Tomate Hahnchenbrust in Aspik und Salami mit Tomate

S veg S/G
Jagdwurst und Tilsiterkéise mit Gurkenscheiben Tilsiterkdse L‘,md Sahnestreichkdse mit Jagdwurst uhd Putenschinken mit

Gurkenscheiben Gurkenscheiben

F veg F
Kleine Kartoffeln mit Heringssalat Kiimmelkase und pikanter Schmelzkase mit Ei Kleine Kartoffeln mit Heringssalat

G veg S/G
Geflugelfleischwurst und Emmentaler mit Emmentalerkdse und Butterkdse mit Feine Leberwurst und Gefligelfleischwurst mit
Silberzwiebeln Silberzwiebeln Silberzwiebeln

S veg S/G
Paprikalyoner und Krauterkase mit Rote-Bete- Krauterkase und Gurke-Dill-Frischkdse mit Rote- Paprikalyoner und Gefliigel-Spargelpastete mit
Salat Bete-Salat Rote-Bete-Salat

G veg G/S
Geflugeljagdwurst und Weichkase mit Ei Maasdammerkdse und Weichkdse mit Ei Geflugeljagdwurst und Gekochter Schinken mit Ei

S veg G/S

Cervelat und Elblander mit Essiggurke

Elblander und Schnittlauchstreichkase mit
Essiggurke

Geflugelmortadella und Cervelat mit Essiggurke

[S] Schwein [G] Geflugel
[R] Rind [F] Fisch
[K] Kalb [veg] vegetarisch

Allergene und Zusatzstoffe entnehmen
Sie bitte beigefligtem Zusatzblatt.

3
>

@

Zertifiziert durch DE-OKO-006

MaierSchwaben GmbH e Panoramaweg 15 ¢ 72296 Schopfloch ® Tel.: (0 74 43) 96806-0 * Fax: (0 74 43) 96806-73

info@maierschwaben.de ¢ www.maierschwaben.de




GENUSS. AUF DEN PUNKT GEBRACHT.

Meni-Plan fur KW

Montag
14.03.2022

Dienstag
15.03.2022

Mittwoch
16.03.2022

Donnerstag
17.03.2022

Freitag
18.03.2022

Samstag
19.03.2022

Sonntag
20.03.2022

11

von: 14.03.2022

Menii 3 - vegetarisch Salatteller

bis: 20.03.2022

-\\ MAIER

/ Schwaben Catering

Brokkolicremesuppe Brokkolicremesuppe Brokkolicremesuppe veg veg
) L ) Geflugelfrikasse in feiner Sauce mit Erbsen und Bio4 ) . L Salatteller - Eiersalat mit Tomate und Gurkenscheiben
Linsen mit Spatzle und Saitenwurst : Spinatknédel mit Mohrenragout
Reis Brot
Karamellpudding Karamellpudding Karamellpudding
Gemisebriihe mit Gemusewdrfel R [|Gemisebrihe mit Gemisewdrfel S | |Gemusebrihe mit Gemisewirfel veg S

Bio-Nudelauflauf mit Hackfleisch dazu Salat mit
Senfdressing

Erdbeerjoghurt

Schlachtplatte mit Sauerkraut, Blutwurst,
Leberwurst und Kartoffelptree

Erdbeerjoghurt

Penne in Pilz-Rahmsauce mit Reibekdse und Salat
mit Senfdressing

Erdbeerjoghurt

Salatteller "Chef" - Blattsalat, Tomate, Gurke, Oliven,
Ei, gekochter Schinken & Kasestreifen mit
Kaiserbrotchen

Steckribensuppe R

Schwabisches Siedfleisch mit Meerrettichsauce
dazu Bouillonkartoffeln und Rote-Bete-Salat

Vanillepudding

Steckribensuppe G

Putencurry "Bombay", dazu Asiagemuse und
Tagliatelle

Vanillepudding

Steckribensuppe veg

Eier in Senfsauce dazu Salzkartoffeln und Salat mit
Frenchdressing

Vanillepudding

S
Salatteller "Paris" - Blattsalat, Tomate, Gurke, Oliven,

Zwiebel, Mais, Karotten, gekochter Schinken &
Kasestreifen mit Kaiserbrotchen

Nudel suppe G | |Nudel suppe S Nudel suppe veg veg
Cordon bleu (Pute) mit Rahmsauce dazu Karotten ||Rahmgeschnetzeltes in feiner Sauce dazu Knépfle . ) Salatteller "Fitness" - Blattsalat, Oliven, Artischocken,
. o o . Kaiserschmarrn dazu Vanillasauce L B
und Petersilienkartoffeln und Endiviensalat mit Krauterdressing Tomaten, Ei Kaiserbrotchen
Kirschjoghurt Kirschjoghurt Kirschjoghurt
Blumenkohlcremesuppe F Blumenkohlcremesuppe S Blumenkohlcremesuppe veg G
Seelachs in Tomaten-Estragon-Sauce dazu Bio-Reis| [Schwébische Maultaschen in Zwiebelsauce dazu Vegane mediterrane Spinatstange mit Schmand- Salatteller "Wings" - Blattsalat, Tomate, Mais &
und Salat mit Senfdressing Kartoffelsalat Dip dazu Linsengemise Chickenwings mit Kaiserbrotchen
Schokopudding Schokopudding Schokopudding
Currysuppe R Currysuppe veg
Ratatouille mit Bandnudeln dazu Reibekdse und
Kohlrabieintopf mit Rinderhackbdllchen
Krautsalat
Milchreis mit Zimt und Zucker Milchreis mit Zimt und Zucker
GrieRsuppe R | [GrieRsuppe veg
. . o . Vegetarisches Schnitzel "Wiener Art" mit
Rindergeschnetzeltes in kraftiger Sauce mit N
. N B Tomatensauce dazu Karottengemuse und
Wintergemise dazu Semmelknodel N
Wirfelkartoffeln
Quarkcreme Stracciatella Quarkcreme Stracciatella
[S] Schwein [G] Geflugel Allergene und Zusatzstoffe entnehmen (B
[R] Rind [F] Fisch Sie bitte beigefiigtem Zusatzblatt. o=/
[K] Kalb [veg] vegetarisch Zertifiziert durch DE-OKO-006

MaierSchwaben GmbH e Panoramaweg 15 * 72296 Schopfloch e Tel.:

(0 74 43) 96806-0 « Fax: (0 74 43) 96806-73

info@maierschwaben.de ¢ www.maierschwaben.de




GENUSS. AUF DEN PUNKT GEBRACHT.
Meni-Plan fur KW 11

Vesper - vegetarisch

Montag
14.03.2022

Dienstag
15.03.2022

Mittwoch
16.03.2022

Donnerstag
17.03.2022

Freitag
18.03.2022

Samstag
19.03.2022

Sonntag
20.03.2022

von: 14.03.2022

bis: 20.03.2022

S veg S/G
Champignon-Lyoner und Gefligelbierschinken mit
Champignon-Lyoner und Goudakdse mit Tomate | |Goudakase und Pikanter Schmelzkdse mit Tomate Tomafeg Y &
S veg S
Wourstsalat Tilsiter und Frischkdse mit Radieschen Wurstsalat
S veg S
Fleischkdse mit Coleslaw Blumenkohl-Kase-Madallion mit Coleslaw Fleischkase mit Coleslaw
S veg S
) . ) ) Butterkase und Kimmelkdse mit Bierwurst und feine Streichmettwurst mit
Bierwurst und Butterkdse mit Schnittlauchquark ) )
Schnittlauchquark Schnittlauchquark
S veg S/G
Salami und Geflugelchampignonpastete mit
Salami und Maasdammer mit Essiggurke Kadsesalat mit Mais, Gurke und rotem Paprika ) & pighonp
Essiggurke
S veg S
Hausmacher Silze und Edamerkdse mit Ei Edamerkéase und Krauterkdse mit Ei Hausmacher Silze und Lyoner mit Ei
G veg G/S
Geflugelfleischwurst und Tilsiter-Kase mit Puszta Emmentaler und Sahneschmelzkése mit Puszta Geflugelfleischwurst und gekochter Schinken mit
Salat Salat Puszta Salat

[S] Schwein [G] Geflugel
[R] Rind [F] Fisch
[K] Kalb [veg] vegetarisch

Allergene und Zusatzstoffe entnehmen
Sie bitte beigefligtem Zusatzblatt.

3
>

@

Zertifiziert durch DE-OKO-006

MaierSchwaben GmbH e Panoramaweg 15 ¢ 72296 Schopfloch ® Tel.: (0 74 43) 96806-0 * Fax: (0 74 43) 96806-73

info@maierschwaben.de ¢ www.maierschwaben.de




GENUSS. AUF DEN PUNKT GEBRACHT.

Meni-Plan fur KW 12

Montag
21.03.2022

Dienstag
22.03.2022

Mittwoch
23.03.2022

Donnerstag
24.03.2022

Freitag
25.03.2022

Samstag
26.03.2022

Sonntag
27.03.2022

von: 21.03.2022

Menii 3 - vegetarisch Salatteller

bis: 27.03.2022

-\\ MAIER

/ Schwaben Catering

Tomatencremesuppe

Rinderhacksteak in Bratensauce mit Wirsing und
Kartoffeln

Pfirsichwdrfel

Tomatencremesuppe

Hahnchenbrustfilet mit Currysauce dazu
Buttererbsen und Bio-Reis

Pfirsichwdrfel

Tomatencremesuppe veg

Gemusetaler mit Krauterdip und Salzkartoffeln
dazu Karottensalat

Pfirsichwiirfel

veg

Salatteller - Nudelsalat mit Gurke und Tomate und
Brot

Gemisebriihe mit Backerbsen R [|Gemdisebrihe mit Backerbsen S | |Gemusebriihe mit Backerbsen veg S
Rindersaftgulasch in kraftiger Sauce dazu Gebratene Maultaschen mit Ei dazu Bratensauce N N ) ) Salatteller "Wiener Art" - Blattsalat, Tomate, Gurke &
) ) Kaseknopfle dazu Salat mit Frenchdressing ) ) L .
Blumenkohl und Butterkartoffeln und Salat mit Frenchdressing Schnitzelstreifen mit Kaiserbrétchen
Vanillepudding Vanillepudding Vanillepudding
Champignonrahmsuppe G | |Champignonrahmsuppe S Champignonrahmsuppe veg veg
) . . . . Salatteller "Athen" - Griiner Salat, Tomate, Gurke,
) ) Schweinegeschnetzeltes in Rahmsauce dazu Vegetarische Tortellini in Paprikasauce dazu ) ) . )
Putensteak mit Rahm-Kohlrabi und Salzkartoffeln o o ) ) o . ) Zwiebel, Peperoni, Schafskase & Oliven
Spirelli und Endiviensalat mit Senfdressing Ediviensalat mit Senfdressing ) R
Kaiserbrétchen
Heidelbeerjoghurt Heidelbeerjoghurt Heidelbeerjoghurt
Zucchinicremesuppe R Zucchinicremesuppe S Zucchinicremesuppe veg S
Salatteller "Chef" - Blattsalat, Tomate, Gurke, Oliven,
Sauerbraten in feiner Sauce mit Rotkraut dazu Gefullter Paprika mit Tomatensauce dazu Bio- Gemusefrikadelle mit Krdutersauce dazu ) ) R ) )
. . ) . ) . R Ei, gekochter Schinken & Kasestreifen mit
Serviettenknodel Vollkornreis und Salat mit Krauterdressing Bohnengemuse und Kartoffelptree A R
Kaiserbrotchen
Schokopudding Schokopudding Schokopudding
Gemdisebriihe mit Brunoise F [|Gemusebrihe mit Brunoise S ||Gemusebrihe mit Brunoise veg G
Schweinelendchen mit feiner
. ) ) . . . Rigatoni mit Basilikumpestosauce dazu Salat mit Salatteller "Chicken" - Blattsalat, Tomate, Gurke &
Seelachsfilet mit Blattspinat und Wirfelkartoffeln | [Sauce dazu Krauterspatzle und I ) ) o N
) o ) Jubildumsdressing Putenstreifen mit Kaiserbroétchen
Salat mit Jubildumsdressing
Pfirsich-Maracuja-Joghurt Pfirsich-Maracuja-Joghurt Pfirsich-Maracuja-Joghurt
Lauchcremesuppe R Lauchcremesuppe veg
. ) ) Eieromelette mit Baked Beans und
Kraftiger Wintereintopf R
Krauterkartoffeln
Frichtequark-Pflaume Frichtequark-Pflaume
Kénigincremesuppe K Kénigincremesuppe veg
Kalbsragout mit Karottengemuse und Schupfnudelpfanne mit Gemdse, Pilzen und
Petersilienkartoffeln Tomaten-Krautersauce und Reibekase
Latte Macchiatopudding Latte Macchiatopudding
[S] Schwein [G] Geflugel Allergene und Zusatzstoffe entnehmen (B
[R] Rind [F] Fisch Sie bitte beigefiigtem Zusatzblatt. o=/
[K] Kalb [veg] vegetarisch Zertifiziert durch DE-OKO-006

MaierSchwaben GmbH e Panoramaweg 15 72296 Schopfloch e Tel.

: (0 74 43) 96806-0 * Fax: (0 74 43) 96806-73

info@maierschwaben.de ¢ www.maierschwaben.de




GENUSS. AUF DEN PUNKT GEBRACHT.
Meni-Plan fur KW 12

Vesper - vegetarisch

Montag
21.03.2022

Dienstag
22.03.2022

Mittwoch
23.03.2022

Donnerstag
24.03.2022

Freitag
25.03.2022

Samstag
26.03.2022

Sonntag
27.03.2022

von: 21.03.2022

bis: 27.03.2022

S veg S
Paprikalyoner und Emmentalerkdse mit Tomate Emmentalerkdse und Weichkdse mit Tomate Paprikalyoner und Salami mit Tomate

S veg S

Mortadella mit Pistazie und feine Leberwurst mit

Mortadella mit Pistazie und Krauterkase mit Ei Krauterkase und Frischkase mit Ei Ei

S veg G

) ) Paprikaschnittkdse und Sahnestreichkase mit . ) )
Bockwurst mit mediterranem Nudelsalat ) Geflugelbratwurst mit mediterranem Nudelsalat
mediterranem Nudelsalat

S veg S
Salami und Brennesselkdse mit Gewdirzgurke Goudakase und Brennesselkdse mit Gewlrzgurke | |Salami und Zungenwurst mit GewUrzgurke

G veg G
Geflugel-Ei-Pastete und Butterkdse mit N ) N ) ) Geflugel-Ei-Pastete und Bierschinken mit

) Butterkase und Frischkase mit Gurkenscheiben )

Gurkenscheiben Gurkenscheiben

G veg G

L ) Edamer und Gurke-Dill-Frischkadse mit Geflugeljagdwurst und Gekochter Schinken mit
Geflugeljagdwurst und Edamer mit Karottensalat
Karottensalat Karottensalat
S veg S

Champignon-Lyoner und Tilsiterkdse mit Ei

Tilsiterkdse und Schnittlauchstreichkase mit Ei

Champignon-Lyoner und grobe Mettwurst mit Ei

[S] Schwein [G] Geflugel
[R] Rind [F] Fisch
[K] Kalb [veg] vegetarisch

Allergene und Zusatzstoffe entnehmen
Sie bitte beigefligtem Zusatzblatt.

3
>

@

Zertifiziert durch DE-OKO-006

MaierSchwaben GmbH e Panoramaweg 15 ¢ 72296 Schopfloch ® Tel.: (0 74 43) 96806-0 * Fax: (0 74 43) 96806-73

info@maierschwaben.de ¢ www.maierschwaben.de




GENUSS. AUF DEN PUNKT GEBRACHT.

Meni-Plan fur KW 13

Montag
28.03.2022

Dienstag
29.03.2022

Mittwoch
30.03.2022

Donnerstag
31.03.2022

Freitag
01.04.2022

Samstag
02.04.2022

Sonntag
03.04.2022

von: 28.03.2022

Menii 3 - vegetarisch Salatteller

bis: 03.04.2022

-\\ MAIER

/ Schwaben Catering

8-Krduterstppchen

Hahnchenkeule aus dem Ofen in Geflugel-Thymian
Sauce mit Blumenkohl und Krauterkartoffeln

GrieBpudding

8-Krauterstippchen

Hirtenrolle in kraftiger Sauce mit Bohnengemuse
und Kartoffelpiree

GrieRpudding

8-Krautersippchen veg
Pfannkuchen mit Apfelfiillung dazu Vanillasauce

GrieRpudding

veg

Salatteller - Cole Slaw, Tomate und Gurke mit Brot

Gemlsecremesuppe S

Rahmgeschnetzeltes vom Schwein "Zuricher Art"
mit Spirelli dazu Salat mit Krduterdressing

GemiUsecremesuppe G

Hahnchenschnitzel natur in Gefligelrahmsauce
dazu Mischgemuse und Salzkartoffeln

GemdUsecremesuppe veg

Semmelknddel mit Champignon-Ragout dazu
Salat mit Kréuterdressing

S
Salatteller "Chef" - Blattsalat, Tomate, Gurke, Oliven,

Ei, gekochter Schinken & Kasestreifen mit
Kaiserbroétchen

Kirschjoghurt Kirschjoghurt Kirschjoghurt

GrieRsuppe S/R | |GrieRsuppe G | |GrieRsuppe veg F
Salatteller "P I'" - Gemischter Salat, Zwiebel,

Spaghetti "Bolognese" dazu Reibekdse und Salat Cordon bleu (Pute) mit Gefligeljus dazu ) o . alattefler “rrovenca ! emischter aAa wiebe

) ) . ) ) Falaffel mit Paprikadip dazu Gemuse-Couscous Gurke, Bohnen, Thunfisch & Tomate mit

mit Senfdressing Petersilienkartoffeln und Salat mit Senfdressing ) N
Kaiserbrétchen

Schokopudding Schokopudding Schokopudding

Kurbiscremesuppe S Kirbiscremesuppe G | |Kurbiscremesuppe veg S

Schweineriickensteak mit Jagersauce dazu
Rosenkohl und Knopfle

Apfelkompott

Geflugel-Cevapcici in feiner Sauce mit
Balkangemdise und Bio-Reis

Apfelkompott

Griinkern-Kase-Medaillon mit Schnittlauchsauce
dazu Kartoffelplree und Endiviensalat mit
Frenchdressing

Apfelkompott

Salatteller "Capricciosa" - Blattsalat, Tomate, Gurke,
Mais, gekochter Schinken & Artischocken
Kaiserbrotchen

Nudelsuppe F | [Nudelsuppe S | |Nudelsuppe veg veg
Kutterfrikadelle mit Remoulade dazu Schweinebraten in kraftiger Bratensauce mit Reistaler mit Krautersauce dazu feine Erbsen und | |Salatteller "Dolce Vita" - Blattsalat, Tomate, Gurke,
Gemusejulienne und Kartoffelsalat Semmelknddel und Krautsalat Kartoffelplree Zwiebel, Mozzarella, Mais & Ei mit Kaiserbrotchen
Karamellpudding Karamellpudding Karamellpudding
Blumenkohlcremesuppe R Blumenkohlcremesuppe veg

) o ) . Gemusefrikadelle mit Kdsesahnesauce dazu
Perlgraupeneintopf mit Rindfleischwurfel ) )

Rigatoni und Bohnensalat
Heidelbeerjoghurt Heidelbeerjoghurt
Gemusebriihe mit Brunoise G | |Gemusebrihe mit Brunoise veg
Putengeschnetzeltes in Rahmsauce dazu . o . o
R Gemusecurry mit Linsen und Bio-Basmatireis

Romanesco und Kartoffelplree
Vanillepudding Vanillepudding
[S] Schwein [G] Geflugel Allergene und Zusatzstoffe entnehmen (B
[R] Rind [F] Fisch Sie bitte beigefiigtem Zusatzblatt. o=/
[K] Kalb [veg] vegetarisch Zertifiziert durch DE-OKO-006

MaierSchwaben GmbH e Panoramaweg 15 * 72296 Schopfloch e Tel.:

(0 74 43) 96806-0 « Fax: (0 74 43) 96806-73

info@maierschwaben.de ¢ www.maierschwaben.de




GENUSS. AUF DEN PUNKT GEBRACHT.
Meni-Plan fur KW 13

Vesper - vegetarisch

Montag
28.03.2022

Dienstag
29.03.2022

Mittwoch
30.03.2022

Donnerstag
31.03.2022

Freitag
01.04.2022

Samstag
02.04.2022

Sonntag
03.04.2022

von: 28.03.2022

bis: 03.04.2022

S veg S/G
Schinkenwurst und Geflugelbrokkolipastete mit
Schinkenwurst und Goudakadse mit Tomate Goudakase und Schmelzkadse mit Tomate Tomate & P
S veg G/S
Geflugeljagdwurst und Paprikalyoner mit
Paprikalyoner und Edamer mit Silberzwiebeln Edamer und Krauterstreichkdse mit Silberzwiebeln| | _. & J & P v
Silberzwiebeln
S veg S
Maasdammerkdse und Champignonschmelzkase
Fleischkdse mit Kartoffelsalat ) pig Fleischkdse mit Kartoffelsalat
mit Kartoffelsalat
S veg S
Bierwurst und Tilsiterkdse mit Gurkenscheiben Tilsiterkdse und Frischkdse mit Gurkenscheiben Lyoner und Bierwurst mit Gurkenscheiben
veg veg veg
GrieRbrei Zimt und Zucker GrieRbrei Zimt und Zucker GrieRbrei Zimt und Zucker
G veg G/S
Geflugelfleischwurst und Butterkdse mit Ei Butterkdse und Esrom mit Ei Geflugelfleischwurst und Salami mit Ei
S veg S
Bierschinken und Emmentalerkase mit Emmentalerkdse und Schnittlauchschmelzkase Bierschinken und feine Leberwurst mit
Gewdrzgurke mit Gewdlrzgurke Gewdrzgurke
[S] Schwein [G] Geflugel Allergene und Zusatzstoffe entnehmen K/BF-O\\
[R] Rind [F] Fisch Sie bitte beigefiigtem Zusatzblatt. T d
[K] Kalb [veg] vegetarisch Zertifiziert durch DE-OKO-006
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